T

(/V\A/L/V\./Q/

ENGLISH

Use, care and maintenance instructions
Fine Dine products made of wood

When using wooden catering follow the r

dations below:

Use the equipment in closed and dry place. The products
should not be exposed to harmful weather conditions and di-
rect sunlight. The rooms should be kept at a relatively constant
temperature and air humidity at the level of 40 to 60%. In the
event of changing climatic conditions, wood may change its
volume.

Keep the products away from active heat sources such as heat-
ers, cookers, stoves and fireplaces.

DO NOT place hot, humid or frozen items or dishes without us-
ing pads. This can cause discoloration or deformation.

In the event of liquid being spilled on the surface, immediately
dry the surface and do not allow water or other liquid to remain
on the surface of the product for a long timeu.

For washing, use a slightly damp cloth, well squeezed from
water, and then wipe dry.

CAUTION: DO NOT use a dishwasher or running water for cleaning.
Wooden elements are protected with a special oil that may
wear out over time. Therefore, in order to maintain the func-
tional parameters of wooden equipment, if necessary, they
should be secured again. For this purpose, you can use natural,
linseed, cooking oil or any wood oil suitable for interior use.

DEUTSCH

Gebrauchs-, Pflege- und Wartungshinweise
Fine Dine Produkte aus Holz

Befolgen Sie bei der Verwendung von Holz-Cateringgeraten die
folgenden Empfehlungen:

Verwenden Sie das Gerét an einem geschlossenen und tro-
ckenen Ort. Die Produkte sollten keinen schadlichen Wetter-
bedingungen und direktem Sonnenlicht ausgesetzt werden.
Die Raume sollten auf einer relativ konstanten Temperatur und
Luftfeuchtigkeit von 40 bis 60 % gehalten werden. Bei wech-
selnden klimatischen Bedingungen kann Holz sein Volumen
verandern.

Halten Sie die Produkte von aktiven Warmequellen wie Heizun-
gen, Herden, Herden und Kaminen fern.

Stellen Sie KEINE heifien, feuchten oder gefrorenen Gegen-
stande oder Schalen auf, ohne Pads zu verwenden. Dies kann
zu Verfarbungen oder Verformungen fiihren.

Falls Fliissigkeit auf die Oberflache gelangt, trocknen Sie die
Oberfldche sofort ab und lassen Sie kein Wasser oder andere
Fliissigkeit tber einen langeren Zeitraum auf der Oberfléche
des Produkts zuriickbleiben.

Verwenden Sie zum Waschen ein leicht feuchtes Tuch, das gut
aus Wasser gepresst ist, und wischen Sie es dann trocken.
VORSICHT: KEINEN Geschirrspiiler oder flieBendes Wasser zur
Reinigung verwenden.

Holzelemente werden mit einem speziellen Ol geschiitzt, das
sich mit der Zeit abnutzen kann. Daher sollten diese zur Auf-
rechterhaltung der Funktionsparameter von Holzgeraten, falls
erforderlich, wieder gesichert werden. Dazu kdnnen Sie natiir-
liches, Leinsamen-, Speisedl oder jedes fiir den Innenbereich
geeignete Holzol verwenden.

NEDERLANDS

Gebruiks-, verzorgings- en onderhoudsinstructies
Fine Dine-producten van hout

.

.

Volg de onderstaande aanbevelingen bij het gebruik van houten

cateringapparatuur:

* Gebruik de apparatuur op een gesloten en droge plaats. De
producten mogen niet worden blootgesteld aan schadelijke
weersomstandigheden en direct zonlicht. De kamers moeten
op een relatief constante temperatuur en luchtvochtigheid
worden gehouden op een niveau van 40 tot 60%. In het geval
van veranderende klimaatomstandigheden kan hout het volu-

me ervan wijzigen.

Houd de producten uit de buurt van actieve warmtebronnen

zoals verwarmingen, fornuizen, fornuizen en open haarden.

Plaats GEEN hete, vochtige of bevroren voorwerpen of schalen

zonder pads te gebruiken. Dit kan verkleuring of vervorming

veroorzaken.

Als er vloeistof op het oppervlak wordt gemorst, droog het op-

pervlak dan onmiddellijk en laat geen water of andere vloeistof

gedurende lange tijd op het oppervlak van het product achter.

Gebruik voor het wassen een licht vochtige doek, goed uit het

water geperst, en veeg vervolgens droog.

LET OP: Gebruik GEEN vaatwasser of stromend water voor het

reinigen.

¢ Houten elementen worden beschermd met een speciale olie
die na verloop van tijd kan slijten. Daarom moeten ze, om de
functionele parameters van houten apparatuur te behouden,
indien nodig opnieuw worden vastgezet. Voor dit doel kunt u
natuurlijke, lijnzaad-, kookolie of andere houtolie gebruiken die
geschikt is voor gebruik in het interieur.

POLSKI

Instrukcja uzytkowania, czyszczenia i konserwacji
Produkty Fine Dine wykonane z drewna

Podczas uzytkowania wyposazenia gastronomicznego wykona-
nego z drewna, postepuj wedtug ponizych zalecen:

Uzywaj wyposazenia w pomieszczeniach zamknietych i su-
chych. Produkty nie powinny byc narazone na dziatanie szkodli-
wych warunkow atmosferycznych oraz bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych. W pomieszczeniach powinno utrzymy-
wac sie wzglednie stata temperature oraz wilgotnos¢ powietrza
na poziomie od 40 do 60%. W przypadku zmiennych warunkow
klimatycznych drewno moze zmieniac swoja objetosc.
Produkty umieszczaj z dala od czynnych zrodet ciepta, takich
jak: grzejniki, kuchenki, piece i kominki.

NIE ustawiaj goracych, wilgotnych lub zmrozonych przedmio-
tow i naczyn bez zastosowania podktadek. Moze to powodowac
powstawanie odbarwien lub deformacji.

W przypadku rozlania cieczy na powierzchnie nalezy niezwtocz-
nie osuszy¢ powierzchnie do sucha i nie dopuszczac do tego,
by woda lub inna ciecz pozostawata przez dtuzszy czas na po-
wierzchni produktu.

Do mycia uzywaj delikatnie wilgotnej, dobrze wycisnieta z wody
Sciereczki, a nastepnie wytrzyj do sucha.

UWAGA: Do mycia NIE UZYWAJ zmywarek ani biezacej wody..
Elementy drewniane zabezpieczone sa specjalnym olejem, kto-
ry z biegiem czasu moze ulec wytarciu. Dlatego aby zachowac
parametry uzytkowe wyposazenia drewnianego, w razie konicz-
nosci nalezy je ponownie zabezpieczy¢. W tym celu mozna uzy¢
oleju naturalnego, lnianego, spozywczego lub dowolnego oleju
do drewna odpowiedniego do zastosowan wewnetrznych.

FRANCAIS

Instructions d'utilisation, d’entretien et de maintenance
Produits Fine Dine en bois

Lorsque vous utilisez un équipement de restauration en bois,
suivez les recommandations ci-dessous :

Utiliser U'équipement dans un endroit fermé et sec. Les pro-
duits ne doivent pas étre exposés a des conditions météoro-
logiques nocives et a la lumiere directe du soleil. Les salles
doivent étre maintenues a une température et une humidité de
Lair relativement constantes a un niveau de 40 a 60 %. En cas
de changement des conditions climatiques, le bois peut mo-
difier son volume.

Tenez les produits a Uécart des sources de chaleur actives
telles que les chauffages, les cuisinieres, les poéles et les
cheminées.

NE PAS placer darticles ou de plats chauds, humides ou
congelés sans utiliser de tampons. Cela peut entrainer une
décoloration ou une déformation.

En cas de déversement de liquide sur la surface, séchezimmé-
diatement la surface et ne laissez pas d'eau ou d'autre liquide
sur la surface du produit pendant une longue période.

Pour le lavage, utilisez un chiffon légérement humide, bien
presseé a partir de l'eau, puis essuyez.

ATTENTION : N'utilisez PAS de lave-vaisselle ou d’eau courante
pour le nettoyage.

¢ Les éléments en bois sont protégés par une huile spéciale

qui peut s'user avec le temps. Par conséquent, afin de main-
tenir les parametres fonctionnels des équipements en bois,
si nécessaire, ils doivent étre a nouveau sécurisés. A cette fin,
vous pouvez utiliser de lhuile de cuisson naturelle, a base de
graines de lin ou toute huile de bois adaptée a une utilisation
intérieure.

ITALIANO

Istruzioni per luso, la cura e la manutenzione
Prodotti Fine Dine in legno

Quando si utilizzano attrezzature di catering in legno, seguire le
raccomandazioni riportate di seguito:

Utilizzare l'apparecchiatura in un luogo chiuso e asciutto. |
prodotti non devono essere esposti a condizioni meteorolo-
giche dannose e alla luce diretta del sole. Le stanze devono
essere mantenute a una temperatura relativamente costante
e a un'umidita dell'aria compresa tra il 40 e il 60%. In caso di
variazioni delle condizioni climatiche, il legno puo cambiare il
suo volume.

Tenere i prodotti lontani da fonti di calore attive come riscalda-
tori, fornelli, fornelli e caminetti.

NON collocare cibi o piatti caldi, umidi o congelati senza usare i
cuscinetti. Cio puo causare scolorimento o deformazione.

In caso di fuoriuscita di liquido sulla superficie, asciugare im-
mediatamente la superficie e non lasciare che acqua o altro
liquido rimangano sulla superficie del prodotto per un lungo
periodo di tempo.

Per il lavaggio, utilizzare un panno leggermente umido, ben
spremuto dall'acqua, quindi asciugare.

ATTENZIONE: NON utilizzare una lavastoviglie o acqua corrente
per la pulizia.

Gli elementi in legno sono protetti con un olio speciale che puo
usurarsi nel tempo. Pertanto, al fine di mantenere i parametri
funzionali delle apparecchiature in legno, se necessario, devo-
no essere nuovamente fissati. A questo scopo, & possibile uti-
lizzare olio naturale, di semi di lino, di cottura o qualsiasi olio di
legno adatto all'uso interno.

ROMANA

Instructiuni de utilizare, ingrijire si intretinere
Produse Fine Dine fabricate din lemn

Cand utilizati echipamente de catering din lemn, urmati reco-
mandarile de mai jos:

Utilizati echipamentul intr-un loc inchis si uscat. Produsele nu
trebuie expuse la conditii meteorologice nocive si la lumina di-
rectd a soarelui. Camerele trebuie pastrate la o temperatura si
umiditate a aerului relativ constante, la un nivel de 40 pana la
60%. In cazul modificrii conditiilor climatice, lemnul si poate
modifica volumul.

Tineti produsele la distanta de surse de caldura active, cum ar
fi radiatoare, aragaze, sobe si semineuri.

NU puneti obiecte fierbinti, umede sau congelate sau vase fara
a folosi tampoane. Acest lucru poate cauza decolorare sau
deformare.

In cazul in care se varsa lichid pe suprafatd, uscati imediat su-
prafata si nu (asati apa sau alt lichid pe suprafata produsului
pentru o perioada lungd de timpo.

Pentru spélare, folositi o carpd usor umedd, bine stoarsd de
apa, apoi stergeti.

ATENTIE: NU utilizati o masina de spalat vase sau apa curentd
pentru curatare.

Elementele din lemn sunt protejate cu un ulei special care se
poate uza in timp. Prin urmare, pentru a mentine parametrii
functionali ai echipamentelor din lemn, daca este necesar,
acestea trebuie securizate din nou. in acest scop, puteti utiliza
ulei de gatit natural, seminte de in sau orice ulei din lemn adec-
vat pentru utilizare in interior.

EAAHNIKA

03nyieg xpAong, PpovTidag Kat cuvripnong
Mpotovra Fine Dine ano §uAo

P P PP

‘Otav xpnoty ire §0Avo
OTE TIG NAPAKATW OUOTACELS:
¢ Xpnatponoteire Tov e§onAop6 o€ KAELOTO Kat §npd xwpo. Ta npo-
ovra Oev npénet va extiBevrat oe entBAaBE(G KapIKES oUVBNKES
Kat oe apeco nAwako we. Ta dwpdTia npénet va dlatnpolvrat oe

OXeTIKG aTaBepn Beppokpacia kat uypacia agpa oe eninedo 40
€06 60%. Ze nepintwon alayng Twv KAlatoAoytkay ouvBnkavy,
70 §UAO prnopet va aAAageL Tov dyko Tou.

Kpatiote Ta npoiovra pakpla ano evepyeg nnyég Bepuorntag,
0nwg Beppavinpeg, KoUgiveg, poUpvous Kat TzaKla.

MHN TonoBereire zeota, uypd N Kateyuypéva aviikeipeva n
niara xwpig T xpnon emBeparwv. Auto pnopet va npokaréoet
ANoXpWHATIONO N NApapopPwoN.

Ze nepintwon nou XuBel uypd oTnV ENLPAVELD, GTEYWMOTE AUEWG
TNV ENLPAVELT KaL YNV GNOETE va NApapeiveL vepd n aAko uypo
0TNV ENLYAVELT TOU MPOLOVTOG Yia HEYAAO XPOVIKO OLaoTNHA.

[a nAUotpo, xpnatponotnoTe éva eEAapP®G vwno navi, Kaka ate-
YVWHEVO HIE VEPO KaL, OTN OUVEXELD, GKOUNIOTE Y1a VO OTEYVWOEL.
MNPOZOXH: MH xpnowponoteite mAuviiplo naTwv n TpEXOUPEVD
vepo yLa Tov kaBaplopo.

Ta EUAwa oTolxela npootateUovTal pe €va eL0tkd AadL nou pnopet
va pBapei pe v napodo Tou xpovou. Enopévag, yia va diatn-
pnBolv ot Aetroupyikég napdpeTpot Tou EUAvou §onAiapol, av
xpelaotet, Ba npénet va acpakioTody Eava. Ma To oKonod auTo,
MOpEITE Va XPNOLUOMOLAGETE PUOLKO AddL, Avapoonopo, Hayel-
ptko A@dL h onotodnnore AddL EUAou kataAANAO yla ECWTEPLKN
xpnon.

HRVATSKI

Upute za uporabu, odrzavanje i odrzavanje
Proizvodi Fine Dine izradeni od drveta

.

.

Kada koristite drvenu ugostiteljsku opremu, slijedite preporuke

u nastavku:

Koristite opremu na zatvorenom i suhom mijestu. Proizvodi ne

smiju biti izlozeni Stetnim vremenskim uvjetima i izravnoj sun-

Cevoj svjetlosti. Sobe treba drzati na relativno stalnoj tempera-

turii vlaznosti zraka na razini od 40 do 60%. U slucaju promjene

klimatskih uvjeta drvo moze promijeniti volumen.

Drzite proizvode dalje od aktivnih izvora topline kao Sto su gri-

jaci, Stednjaki, peci i kamini.

NEMOJTE stavljati vruce, vlazne ili smrznute predmete ili po-

sude bez jastucica. To moze uzrokovati promjenu boje ili de-

formacije.

U slucaju prolijevanja tekucine po povrsini, odmah osusite po-

vrsinu i ne dopustite da voda ili druga tekucina ostanu na povr-

Sini proizvoda dulje vrijeme.

e Za pranje koristite malo vlaznu krpu, dobro stisnutu iz vode, a
zatim je obrisite suhom.

OPREZ: NEMOJTE koristiti perilicu posuda ili tekucu vodu za ¢i-

Scenje.

Drveni elementi zasticeni su posebnim uljem koje se moze

istrositi tijekom vremena. Stoga, kako bi se odrzali funkcionalni

parametri drvene opreme, ako je potrebno, ponovno ih treba

osigurati. U tu svrhu mozZete koristiti prirodno, laneno ulje,

ulje za kuhanje ili bilo koje drveno ulje prikladno za unutarnju

uporabu.

Navod k pouZiti, péci a udrzbé
Vyrobky Fine Dine vyrobené ze dieva

Pfi pouzivani dfevéného cateringového vybaveni postupujte

podle nize uvedenych doporuceni:

Zarizeni pouZivejte na uzavieném a suchém misté. Produkty by

nemély byt vystaveny Skodlivym povétrnostnim podminkam a

primému slunecnimu zareni. Mistnosti by mély byt udrzovany

pri relativné konstantni teploté a vlhkosti vzduchu na trovni 40

a7 60 %. V pripadé ménicich se klimatickych podminek mize

dfevo zménit svlij objem.

Uchovavejte vyrobky mimo dosah aktivnich zdrojd tepla, jako

jsou ohfivace, sporaky, sporaky a krby.

NEUMISTUJTE horké, vihké nebo zmrazené predméty nebo

nadobi bez pouZiti podlozek. To miZe zpisobit zménu barvy

nebo deformaci.

V pripadé rozliti kapaliny na povrch okamzité povrch osuste a

nedovolte, aby na povrchu vyrobku zistala po dlouhou dobu

voda nebo jina kapalina.

K prani pouzijte mirné vihky hadrik, dobfe vymackany z vody, a

poté otete dosucha. »

UPOZORNENI: K cisténi NEPOUZIVEJTE mycku nadobi ani tekouci

vodu.

o Drevéné prvky jsou chranény specialnim olejem, ktery se mize
Casem opotrebovat. Proto, aby byly v pripadé potreby zachova-

.

ny funkéni parametry drevéného vybaveni, by mély byt znovu
zajistény. Za timto G&elem miZete pouZit pfirodni olej, olej na
vareni nebo jakykoli drevény olej vhodny pro pouZiti v interiéru.

MAGYAR

Hasznalati, apolasi és karbantartasi utasitasok
Fabol késziilt Fine Dine termékek

Fa catering berendezések hasznalata esetén kovesse az alabbi

ajanlasokat:

A berendezést zart és szaraz helyen hasznalja. A termékeket

nem szabad karos iddjarasi koriilményeknek és kozvetlen nap-

fénynek kitenni. A helyiségeket viszonylag allando hémeérsék-
leten és 40-60%-o0s légnedvességben kell tartani. Az éghajlati
viszonyok megvaltozasa esetén a fa térfogata valtozhat.

A termékeket tartsa tavol az aktiv héforrasoktol, példaul fité-

készlilékektdl, tizhelyektdl, tizhelyektdl és kandalloktol.

NE helyezzen forro, paras vagy fagyasztott targyakat vagy

edényeket a parnak hasznalata nélkiil. Ez elszinezédést vagy

deformaciot okozhat.

Ha folyadék omlik a felliletre, azonnal szaritsa meg a feliletet,

és ne hagyja, hogy viz vagy mas folyadék maradjon a termék

feliiletén hosszd ideig.

Mosashoz hasznaljon enyhén nedves, vizbdl jol kipréselt ruhat,

majd torolje szarazra.

FIGYELEM: NE hasznaljon mosogatdgépet vagy folyo vizet a tisz-

titdshoz.

o A faelemeket specialis olajjal védik, amely iddvel elkophat.
Ezért a fabol készilt berendezések funkcionalis paramétere-
inek fenntartasa érdekében, ha sziikséges, azokat ismét rog-
ziteni kell. Erre a célra természetes, lenmagos, fdzdolajat vagy
barmilyen beltéri hasznalatra alkalmas faolajat hasznalhat.

YKPATHCbKUH

IHCTPYKLif 3 BUKOPUCTaHHS, AOrNIAAY Ta 06CAYroByBaHHs
Bupo6wm Fine Dine 3 pepesa

Mpu BUKOpUCTaHHI AepeB’aHOro 0bnajHaHHA Ans KedTepuHry
ROTPUMYiiTeCs HIKYe p: i
BukopucToyiite 0bnafHaHHs B 3aKpUTOMY Ta CyXOMy MiCLii.
MpopyKTV He MOBWHHI MifAABATACA BNANBY LWKIANMBUX NOTOA-
HUX YMOB Ta MPSMUX COHAYHUX NPOMeHiB. MpUMiLLeHHS NOBUHHI
NiATPUMYBATUCS 3@ BIJHOCHO NOCTIiHOT TeMMepaTypu Ta Bono-
rocTi NoBiTPs Ha piBHi Bif 40 4o 60%. Y pasi 3MiHK KniMaTU4HNX
YMOB iepeBiHa MoXe 3MiHUTH 06'eM.

3bepiraiite npopykTM NOAanNi Bifi aKTUBHUX AXepen Tenna, Ta-

KIX SIK HarpiBaui, NanTL, neyi a kaminu.

HE knapitb rapsui, Bonoro- abo 3aMopoxeHi NpoaykT! 4u Ta-

pinkn 6e3 BuMKopUCTaHHs mpoknagok. Lle moxe crpuumkuth

3HebapBneHHs abo fedopMmallito.

Y pasi NponvBaHHS PiAUHW Ha MOBEPXHIO HEraitHo BUCYWITb

MOBEPXHIO Ta He JonyckaiiTe Tpusanoro nepebysanHs Bogy abo

THLLIOT piAMHM Ha NOBEPXHi BUPODY.

¢ [Ins npaHHs BMKOPUCTOBYIATe 3nerka BOMOry TKaHuHy, fobpe
BILABIIEHY 3 BOAM, @ MOTIM BUTPITb HACYX0.

3ACTEPEXXEHHS: HE BukopucToByiiTe ANsi OYMLLEHHS MoCyAo-

MUIAHY MalLWHy abo NpoToyHy Bopy.

o [lepeB'AHi eneMeHTM 3axuLLeHi CreuianbHiM MacioM, sike 3
4acoM Moxe 3HoluysaTucs. Tomy, Lob 36eperTu GyHKUioHaNbHI
napaMmeTpy Aepes’sHoro obnafHaxHs, 3a HeobxigHocTi, ix cnig
3HOBY 3aKpinuTU. [N LibOTO BI MOXeTe BUKOPUCTOBYBATH Ha-
TypanbHy, NiHCoBY, kyniHapHy abo bynb-siky fiepes'sHy onito ans
BHYTPILUIHLOTO BUKOPUCTAHHS.

EESTI KEEL

Kasutus-, hooldus- ja hooldusjuhised
Puust valmistatud Fine Dine tooted

Puidust toitlustusseadmete kasutamisel jargige alltoodud soo-
vitusi:

Kasutage seadet suletud ja kuivas kohas. Tooted ei tohi kokku
puutuda kahjulike ilmastikutingimuste ja otsese paikesevalgu-
sega. Ruumid tuleb hoida suhteliselt pisival temperatuuril ja
ohuniiskusel 40-60%. Kliimatingimuste muutumise korral voib
puit selle mahtu muuta.

Hoidke tooted eemal aktiivsetest soojusallikatest, nagu kitte-
kehad, pliidid, ahjud ja kaminad.

ARGE asetage kuumi, niiskeid véi killmutatud esemeid ega
nousid ilma sidemeteta. See vdib pohjustada varvimuutust voi

'®



deformatsiooni.
¢ Kui vedelik satub pinnale, kuivatage pind kohe ja arge laske
* Pesemiseks kasutage kergelt niisket lappi, mis on hasti veest
valja pressitud, ja piihkige kuivaks.
ETTEVAATUST: ARGE kasutage puhastamiseks ndudepesumasi-
nat ega voolavat vett.
Puitelemendid on kaitstud spetsiaalse 6liga, mis vdib aja jook-
sul kuluda. Seetottu tuleb puidust seadmete funktsionaalsete
parameetrite sailitamiseks vajaduse korral need uuesti kinni-
tada. Selleks voite kasutada looduslikku, linaseemne-, toidudli
Vvoi mis tahes sisekasutuseks sobivat puitoli.

WIS

Lietos kop$ un apkopes noradijumi
Fine Dine produkti, kas izgatavoti no koka

Izmantojot koka &dinasanas iekartas, ievérojiet talak sniegtos

ieteikumus:

Izmantojiet iekartu slégta un sausa vieta. Izstradajumus ne-

drikst paklaut kaitigiem laika apstakliem un tiesiem saules

stariem. Telpas jauztur relativi pastaviga temperatdra un gaisa
mitruma no 40 [idz 60%. Mainoties klimatiskajiem apstakliem,
koks var mainit ta apjomu.

Glabajiet produktus drosa attaluma no aktiviem siltuma avo-

tiem, pieméram, silditajiem, plitim, plitim un kaminiem.

Nenovietojiet karstus, mitrus vai saldétus prieksmetus vai

traukus, neizmantojot paliktnus. Tas var izraisit krasas mainu

vai deformaciju.

Ja skidrums tiek izlijis uz virsmas, nekavéjoties nosusiniet virs-

mu un nelaujiet Gdenim vai citam Skidrumam ilgstosi palikt uz

produkta virsmas.

Mazgasanai izmantojiet nedaudz mitru dranu, kas labi izspies-

ta no Gdens, un péc tam noslaukiet sausu.

UZMANIBU! Tiriganai NEIZMANTOJIET trauku mazgajamo masi-

nu vai tekoSu ddeni.

+ Koka elementiir aizsargati ar ipasu ellu, kas laika gaita var no-
dilt. Tapéc, lai saglabatu koka aprikojuma funkcionalos para-
metrus, ja nepiecieSams, tie ir atkal janostiprina. Sim noldkam
jus varat izmantot dabisku, linséklu, kulinarijas ellu vai jebkuru
koka ellu, kas piemérota lietosanai iekstelpas.

LETUV

Naudojimo, priezitros ir prieziros instrukcijos
Fine Dine gaminiai i medzio

Naudodami medine maitinimo jranga, laikykités toliau pateiktu
rekomendaciju:

Naudokite jranga uzdaroje ir sausoje vietoje. Produktai netu-
rétu bati veikiami kenksmingu oro salygu ir tiesioginiu saulés
spinduliu. Kambariai turéty bati laikomi santykinai pastovioje
temperatroje ir oro drégnume nuo 40 iki 60%. Klimato salygu
pasikeitimo atveju mediena gali pakeisti jos tdrj.

Saugokite gaminius nuo aktyviy Silumos Saltiniu, tokiy kaip
Sildytuvai, virykles, virykles ir Zidiniai.

NEDEKITE karéty, dregny ar uzSaldyty daikty ar indy, ne-
naudodami pagalvéliu. Tai gali sukelti spalvos pasikeitima ar
deformacija.

Jei ant pavirsiaus iSsilieja skystis, nedelsdami isdziovinkite pa-
virsiy ir neleiskite vandeniui ar kitam skysciui ilga laika likti ant
produkto pavirSiaus.

Plaudami naudokite Siek tiek drégna Sluoste, gerai iSspausta iS
vandens, tada nusausinkite.

|SPEJIMAS: Valymui NENAUDOKITE indaploves ar tekancio van-
dens.

Mediniai elementai yra apsaugoti specialiu aliejumi, kuris lai-
kui bégant gali nusidéveti. Todél, norint iSlaikyti medinés jran-
gos funkcinius parametrus, jei reikia, jie turétu bati vél pritvir-
tinti. Siuo tikslu galite naudoti natdraly, liny semeny, kepimo
alieju ar bet kokj interjerui tinkama medienos alieju.

PORTUGUES

Instrucdes de utilizacdo, cuidados e manutencao
Produtos Fine Dine feitos de madeira

-

Ao utilizar equipamento de catering de madeira, siga as reco-
mendacdes abaixo:
« Utilize o equipamento num local fechado e seco. Os produtos

ndo devem ser expostos a condicdes meteoroldgicas prejudi-
ciais e a luz solar direta. Os quartos devem ser mantidos a uma
temperatura e humidade do ar relativamente constantes, no
nivel de 40 a 60%. Em caso de alteracao das condicdes climati-
cas, a madeira pode alterar o seu volume.

Mantenha os produtos afastados de fontes de calor ativas,
como aquecedores, fogoes, fogdes e lareiras.

NAO cologue alimentos ou pratos quentes, himidos ou conge-
lados sem utilizar almofadas. Isto pode causar descoloracao
ou deformacao.

Em caso de derrame de liquido na superficie, seque imedia-
tamente a superficie e nao deixe que a agua ou outro liquido
permaneca na superficie do produto durante um longo periodo
de tempo.

Para a lavagem, utilize um pano ligeiramente himido, bem
apertado da dgua e, em seguida, seque.

ATENCAO: NAO utilize uma méaquina de lavar loica ou dgua cor-
rente para a limpeza.

0Os elementos de madeira estdo protegidos com um dleo espe-
cial que pode desgastar-se ao longo do tempo. Portanto, para
manter os parametros funcionais dos equipamentos de madei-
ra, se necessario, estes devem ser fixados novamente. Para
este fim, pode utilizar dleo natural de linhaca, 6leo de cozinha
ou qualquer dleo de madeira adequado para utilizacao interior.

ESPANOL

Instrucciones de uso, cuidado y mantenimiento
Productos Fine Dine fabricados en madera

Cuando utilice equipos para banquetes de madera, siga las re-
comendaciones a continuacion:

Utilice el equipo en un lugar cerrado y seco. Los productos
no deben exponerse a condiciones climéticas dafinas ni a la
luz solar directa. Las habitaciones deben mantenerse a una
temperatura y humedad del aire relativamente constantes, a
un nivel del 40 al 60 %. En caso de condiciones climaticas cam-
biantes, la madera puede cambiar su volumen.

Mantenga los productos alejados de fuentes de calor activas,
como calentadores, cocinas, estufas y chimeneas.

NO cologue platos o articulos calientes, himedos o congela-
dos sin utilizar almohadillas. Esto puede causar decoloracion
o deformacion.

En caso de que se derrame liquido sobre la superficie, seque
inmediatamente la superficie y no deje que el agua u otro liqui-
do permanezca en la superficie del producto durante mucho
tiempo.

Para el lavado, utilice un pafo ligeramente himedo, bien expri-
mido del aguay, a continuacion, séquelo con un pano.
PRECAUCION: NO utilice lavavajillas ni agua corriente para la
limpieza.

Los elementos de madera estan protegidos con un aceite es-
pecial que puede desgastarse con el tiempo. Por lo tanto, para
mantener los parametros funcionales de los equipos de made-
ra, si es necesario, deben volver a asegurarse. Para ello, puede
utilizar aceite de cocina natural, de linaza o cualquier aceite de
madera adecuado para uso interior.

SLOVENSKY

Navod na pouZitie, starostlivost a Gdrzbu
Vyrobky Fine Dine vyrobené z dreva

Pri pouzivani dreveného cateringového vybavenia postupujte
podla nasledujtcich odporucani:

Zariadenie pouzivajte na uzavretom a suchom mieste. Produkty
by nemali byt vystavené Skodlivym poveternostnym podmien-
kam a priamemu slne¢nému Ziareniu. Miestnosti by sa mali
udrziavat pri relativne konstantnej teplote a vlhkosti vzduchu
na trovni 40 az 60 %. V pripade zmeny klimatickych podmienok
moze drevo zmenit svoj objem.

Produkty uchovavajte mimo aktivnych zdrojov tepla, ako su
ohrievace, sporéky, sporaky a krby.

NEUMIESTNUJTE hortce, vlhké ani mrazené predmety ani
pokrmy bez pouzitia podloZiek. MoZe to spdsobit zmenu farby
alebo deformaciu.

V pripade rozliatia kvapaliny na povrch povrch povrch okamzite
vysuste a zabrante dlhodobému zachyteniu vody alebo inej te-
kutiny na povrchu produktu.

Na umytie pouzite mierne navlhcend handricku, ktord je dobre
vytlacend z vody a potom ju utrite dosucha.

UPOZORNENIE: Na Cistenie NEPOUZIVAJTE umyvacku riadu ani

teclcu vodu.

 Drevené prvky s chranené Specialnym olejom, ktory sa ca-
som mdze opotrebovat. Preto by sa kvéli zachovaniu funkénych
parametrov dreveného vybavenia mali v pripade potreby znova
zaistit. Na tento Gcel mézete pouzit prirodné, lanové semienka,
olej na varenie alebo akykolvek dreveny olej vhodny na pouzitie
vinteriéri.

Vejledning i brug, pleje og vedligeholdelse
Fine Dine produkter lavet af trae

Nar du bruger cateringudstyr af tra, skal du folge nedenstaen-
de anbefalinger:

Brug udstyret pé et lukket og tert sted. Produkterne mé ikke
udsaettes for skadelige vejrforhold og direkte sollys. Vaerelser-
ne skal holdes ved en relativt konstant temperatur og luftfug-
tighed pa 40 til 60%. | tilfzlde af at klimatiske forhold andres,
kan trae andre volumen.

Hold produkterne veek fra aktive varmekilder som f.eks. var-
meapparater, komfurer, komfurer og pejse.

Anbring IKKE varme, fugtige eller frosne genstande eller tal-
lerkener uden brug af puder. Dette kan fordrsage misfarvning
eller deformation.

Hvis der spildes vaeske pa overfladen, skal overfladen straks
torres, og vand eller anden vaeske ma ikke forblive pd pro-
duktets overflade i laengere tidu.

Til vask skal du bruge en let fugtig klud, der er godt presset af
vand, og derefter torre den af.

FORSIGTIG: Brug IKKE en opvaskemaskine eller rindende vand
til renggring.

Treeelementer er beskyttet med en speciel olie, der kan slides
over tid. For at opretholde de funktionelle parametre for trae-
udstyr, hvis det er ngdvendigt, skal de derfor sikres igen. Til
dette formal kan du bruge naturlig, herfroolie, madolie eller
enhver traeolie, der er egnet til indenders brug.

SUOMALAINEN

Kaytto-, hoito- ja huolto-ohjeet
Fine Dine -tuotteet puusta

Kun kaytat puista ateriapalvelulaitteistoa, noudata seuraavia
suosituksia:

Kayta laitetta suljetussa ja kuivassa paikassa. Tuotteita ei saa
altistaa haitallisille sadolosuhteille ja suoralle auringonvalolle.
Huoneet on pidettavd suhteellisen tasaisessa l[ampdtilassa ja
ilmankosteudessa 40-60 %. Jos ilmasto-olosuhteet muuttuvat,
puu voi muuttaa tilavuuttaan.

Pida tuotteet kaukana aktiivisista lammanlahteistd, kuten lam-
mittimista, liesistd, keittimista ja takuista.

ALA aseta kuumia, kosteita tai pakastettuja tuotteita tai astioita
ilman tyynyja. Tama voi aiheuttaa varimuutoksia tai muodon-
muutoksia.

Jos nestettd roiskuu pinnalle, kuivaa pinta valittomasti alaka
anna veden tai muun nesteen jaada tuotteen pinnalle pitkaksi
aikaau.

Kayta pesuun hieman kosteaa liinaa, joka on hyvin puristettu
vedestd, ja pyyhi kuivaksi.

HUOMIO: ALA Kyta puhdistukseen astianpesukonetta tai juok-
sevaa vetta.

Puiset elementit on suojattu erityiselld oljylld, joka voi kulua
ajan myota. Siksi puulaitteiston toimintaparametrien yllapita-
miseksi ne on tarvittaessa kiinnitettava uudelleen. Tatd tarkoi-
tusta varten voit kdyttaa luonnollista pellavansiemendljya tai
mitd tahansa sisdkayttoon sopivaa puudljya.

Bruks-, vedlikeholds- og vedlikeholdsinstruksjoner
Fine Dine-produkter laget av tre

Nar du bruker cateringutstyr av tre, folg anbefalingene neden-

for:

o Bruk utstyret pa et lukket og tert sted. Produktene skal ikke
utsettes for skadelige vaerforhold og direkte sollys. Rommene
ber holdes ved en relativt konstant temperatur og luftfuktighet
pa 40 til 60%. Ved endringer i klimatiske forhold, kan tre endre
volumet.

Hold produktene unna aktive varmekilder som varmeovner,
komfyrer, komfyrer og peiser.

IKKE plasser varme, fuktige eller frosne gjenstander eller
skaler uten & bruke puter. Dette kan forarsake misfarging eller
deformasjon.

| tilfelle vaeske soles p& overflaten, tork umiddelbart overfla-
ten og ikke la vann eller annen vaeske forbli pa overflaten av
produktet i lang tidu.

For vasking, bruk en lett fuktig klut, godt presset fra vann, og
tork deretter av.

FORSIKTIG: IKKE bruk oppvaskmaskin eller rennende vann til
rengjering.

Treelementer er beskyttet med en spesiell olje som kan sli-
tes ut over tid. Derfor, for & opprettholde de funksjonelle pa-
rametrene til treutstyr, om nedvendig, ber de sikres igjen. For
dette formalet kan du bruke naturlig, linfrg, matolje eller hvil-
ken som helst treolje egnet for innvendig bruk.

SLOVENSCINA

Navodila za uporabo, nego in vzdrzevanje
Fine Dine izdelki iz lesa

Pri uporabi lesene gostinske opreme upostevajte spodnja pri-
porocila:

Uporabljajte opremo na zaprtem in suhem mestu. lzdelki ne
smejo biti izpostavljeni Skodljivim vremenskim razmeram in
neposredni soncni svetlobi. Prostori morajo biti pri relativno
konstantni temperaturi in vlaznosti zraka na ravni od 40 do
60%. V primeru spreminjanja podnebnih razmer lahko les
spremeni svojo prostornino.

Izdelke hranite stran od aktivnih virov toplote, kot so grelniki,
Stedilniki, Stedilniki in kamini.

NE postavljajte vrocih, vlaznih ali zamrznjenih predmetov ali
jedi brez uporabe blazinic. To lahko povzroci razbarvanje ali
deformacijo.

V primeru razlitja tekocine na povrsini takoj osusite povrsino
in ne dovolite, da voda ali druga tekocina dolgo ostane na po-
vrsini izdelka.

Za pranje uporabite rahlo vlazno krpo, dobro iztisnjeno iz vode,
nato pa obrisite suho.

POZOR: Za ¢iscenje NE uporabljajte pomivalnega stroja ali tekoce
vode.

Leseni elementi so zasciteni s posebnim oljem, ki se lahko
sCasoma obrabi. Zato je treba za ohranitev funkcionalnih pa-
rametrov lesene opreme, Ce je potrebno, ponovno pritrditi. V
ta namen lahko uporabite naravno, laneno, kuhinjsko olje ali
katero koli lesno olje, primerno za notranjo uporabo.

SVENSKA

Instruktioner for anvandning, skétsel och underhall
Fine Dine-produkter av tra

Folj rekommendationerna nedan nar du anvander cateringut-

rustning av tra:

Anvand utrustningen pa en sténgd och torr plats. Produkter-

na far inte utsittas for skadliga vaderforhallanden eller direkt

solljus. Rummen ska hallas vid en relativt konstant temperatur
och luftfuktighet pa 40 till 60 %. Vid forandrade klimatforhal-
landen kan trdet andra sin volym.

Hall produkterna borta fran aktiva varmekallor som varmare,

spisar, spisar och eldstader.

Placera INTE varma, fuktiga eller frysta foremél eller ratter

utan att anvanda dynor. Detta kan orsaka missfargning eller

deformation.

Om vétska spills ut pa ytan ska ytan omedelbart torkas och

vatten eller annan vatska far inte ligga kvar p& produktens yta

under en langre tidu.

Anvind en latt fuktad trasa, val klamd frén vatten och torka

sedan torrt.

FORSIKTIGHET: Anvand INTE diskmaskin eller rinnande vatten

for rengdring.

o Traelement skyddas med en speciell olja som kan slitas ut
med tiden. Darfér, for att uppratthalla funktionsparametrarna
for trautrustning, om det behdvs, bor de sdkras igen. For detta
andamal kan du anvinda naturlig, linfrg, matolja eller ndgon
trdolja som ar lamplig for inomhusbruk.

BbJIFAPCKH

WHCTpyKumu 3a ynotpeba, rpudku U nopapbLKKa
W3penus Fine Dine ot AbpBO

Korato

Te npenopbkuTe No-Aony:

M3non3gaiite obopyaBaHeTo Ha 3aTBOPEHO U cyXo MscTo. [1po-

AYKTUTE He Tpﬂﬁaa Aa Ce n3narat Ha BpefH MeTeopoornyHn

ycnosua U npaka CnbHYeBa CBETIMHA. Craute TpﬂEBS ha ce

NnoAAbpXaT Npu 0THOCUTENHO NOCTOSAHHA TeMnepaTypa v Bnax-

HOCT Ha Bb3flyxa Ha HuBo oT 40 fo 60%. B cnyyaii Ha npomsiHa

Ha KNUMaTUYHUTe YCI0BUS, AbPBOTO MOXe Aa npoMeHi obema

cn.

CbxpaHsiBaiiTe NpofyKTUTe Aaney oT akTMBHM M3TOYHULM Ha

TONANHA KaTo HarpeeaTenu, neyvku, nevykn n KaMmHn.

HE nocrassitte ropeLuy, BnaxHu unu 3ampaseHu npegmeTtu

unm cbose, 6e3s aa u3non3sare nognoxki. Tosa Moxe Aa npu-

4MHK 0be3uBeTABaHe UM fedopMaLms.

B cnyyait Ha pasnuBaHe Ha TeYHOCT BbPXy NOBBLPXHOCTTa, He3a-

6aBHO nopcyLLeTe NOBBLPXHOCTTA 11 He MO3BONABAITE Ha BoAaTa

Wnu apyra Te4HOCT 4@ 0CTaHe Ha NOBbPXHOCTTa Ha NpoayKTa 3a

AbNTO BpeMe.

3a u3mMuBaHe 13MoN3BaiiTe Neko BNaxHa kbpna, Aobpe u3lepe-

Ha 0T Bopa, Crief, KoeTo u3bbplueTe.

BHUMAHUE: HE n3non3Baiite cbaoMUsiHa MaluvHa nam Teyalya

BO/a 3a NoYmcTBaHe.

. ﬂpreHMTE €NeMeHTU Ca 3alliuTeHn CbC CneyuanHo Macno,
KOeTO MOXe fja Ce M3HOCK C TeueHne Ha BpemeTo. CnefoBa-
TesHo, 3a Aa e MOAZbPXAT $YHKUMOHANHUTE napameTpyu Ha
[ibpBeHoTO 0bopyABaHe, ako e HeobxopuMo, Te Tpsibea Aa bb-
Z1aT obesonaceHu 0THOBO. 3a Tasu Lien MoXeTe Ja M3non3sare
HaTypanHo, 1eHeHo ceme, 07110 3a roTBEHe WM BCAKO AbPBEHO
Macno, NofAxXoAaLLo 3a BbTpellHa ynorpeﬁa.

PYCCKUW

3a KETbPHHT, CnepBai-

WHcTpyKumu no ucl yxopy u 06
U3penus Fine Dine u3 gepesa
Mpnwcl 0 KeiiTepuHra cnepyiite npuBe-

IIeHHbIM HIXE PeKOMeHAALMAM:

Wcnonb3yiite obopynoBaHue B 3akpbITOM U CyxoM MecTe. W3-

Lenust He [OMKHbI MOABEPraTbCsi BO3AEHCTBUIO BPEAHBIX MO-

rogHbIx yC!'IOBMl:W W NPAMbIX CONHEYHbIX nyueﬁ. B nomeLeHuax

AO/KHAa MOAAEPXMBATLCA OTHOCWUTENIbHO MOCTOAHHAA Temne-

paTypa 1 BNaxHOCTb BO3ayxa Ha yposHe 40-60 %. B cnyyae

M3MEHEHNS KMMATUYEeCKUX YCOBUIA fepeBo MOXET U3MEeHNTb

CBOV 06beM.

XpaHuTe NpogyKTbl BAANN OT aKTUBHbIX MCTOUHUKOB Tenna, Ta-

KUX KaK HarpesaTenu, NanTbl, NANTbl U KaMUHBI.

HE pa3MEU.laLZTE ropa4une, BNaXxHble WIN 3aMOPOXEeHHbIE Npea-

MeTbl WV Yalikv 6e3 ucnonb3osaHus npoknapokK. 310 MoXeT

MPMBECTY K U3MeHeHMI0 LiBETa WIN iepopMaLim.

B cnyyae pasnuBa XUAKOCTM HAa MOBEPXHOCTb HEMEANEHHO

BbICYLLUTE MOBEPXHOCTb U He JOMycKaiiTe ANUTESbHOTO 0CTaB-

NeHnsa BoAbl Unun [leyl'ﬂﬁ 2KMOKOCTW Ha NOBEPXHOCTU U3fenmnau.

ﬂ!’lﬂ MbITbS MCHOHbSyﬁTe cnerka BNaxHyto TkaHb, XOpPOLO Bbl-

KaTyto U3 BOAbI, @ 3aTeM NPOTpUTE HACyxo.

NPEAOCTEPEXXEHME: HE wncnonb3yite Ans o4ncTki nocypo-

MOEYHYIO MaLLMHY MU MPOTOYHYIO BOAY.

o [lepeBaHHble 3NeMeHTbl 3alluLLeHbl CneLyuanbHbiM MacioM,
KOTOpO€e CO BpEMEHEM MOXEeT U3HallMBaTbCA. Takum OGPHBOM,
ANa noAaepxaHna ¢yHKuMOHaﬂbe\X napaMeTpoB AepeBAHHOIo
obopynoBaHus, Npu HeobXoAMMOCTM, OHI JOMKHBI BbITb 3akpe-
MAIeHbl CHOBA. 115t 3TOM0 MOXHO MCMONb30BaTh HaTypasbHoe,
JIbHSIHOE, KyNMHapHoe Macsio Wau filoboe Macno U3 fepesa,
noaxoAsiLLee ANs BHyTPEHHEro MCMOoAb30BaHMS.
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