
Myj szkło w odpowiednich koszach do zmywarek przezna-
czonych dla szkła, osobno od innych produktów, takich jak 
porcelana lub sztućce. Wkładaj i wyjmuj szklanki z koszy 
pojedynczo. 

Optymalna temperatura mycia szkła RONA to 60°C, a 
płukania 65°C. Czas mycia powinien wynosić około 90 
sekund, najlepiej w zmywarce wykorzystującej system mycia 
na całej powierzchni.

Po zakończeniu mycia otwórz drzwi zmywarki, aby umożliwić 
ujście ciepła i pary, pozostawiając szklanki do ostygnięcia 
i naturalnego wyschnięcia

Unikaj bezpośredniego kontaktu szklanek ze sobą podczas 
procesu mycia, przechowywania (np. w górnych schowkach 
baru) lub przenoszenia szklanek w "bukietach".

Regularnie sprawdzaj swój asortyment szklanek, aby uchronić 
klientów przed jakimikolwiek niedogodnościami; na każdej 
szklance może pojawić się małe i niebezpieczne odpryśnięcie, 
bez względu na to, jak mało prawdopodobne jest to 
w przypadku profesjonalnego szkła RONA.

Nie wlewaj do szklanek wrzących płynów; szkło RONA 
nie jest szkłem borokrzemianowym ani żaroodpornym

Nie podgrzewaj szklanek w kuchence mikrofalowej – nie 
nadają się do użytku w mikrofalówce.

Stosuj optymalne dla szkła detergenty; unikaj używania 
detergentów z wysoce agresywnymi wodorotlenkami, takimi 
jak NaOH/KOH.

Przy polerowaniu używaj ściereczek z mikrofibry, trzymaj 
kieliszek za stopkę i najpierw wypoleruj podstawę, a następ-
nie czaszę. Zachowaj ostrożność, aby nie obracać zbyt 
gwałtownie podstawy względem czaszy, ponieważ 
nadmierne skręcanie może spowodować pęknięcie, nawet w 
przypadku tak odpornego produktu jak profesjonalne szkło 
RONA.

Pielęgnacja szkła


